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DÉGUSTATIONS CHAMPENOISESfcëi&UIslfl

CHAMPAGNE BESSERAT DE BELLEFON CHAMPAGNE BILLECART-SALMON CHAMPAGNEBOIZEL

CUVEEROSEBRUT
Rosé d'assemblage
•Tél. 03 26 78 52 16
• 51200 EPERNAY
• Meunier 50%, chardonnay
25% et pinot noir 25%
• dont 11 % de vin rouge
• dosage : 8 g./l.
• élevage 3 ans min.
• prix public : 40 €
• des arômes floraux
délicats, de belles
notes de fruîts rouges
et une finale com
plexe.

CUVEE BRUT ROSE
Rosé d'assemblage
•Tél. 03 26 52 60 22
•51160 AŸ-CHAMPAGNE
• Chardonnay 40%, pinot
noir 30% et meunier 30%
• 40% de vins de réserve
• dosage : 9 g./l.
• élevage 36 mois
•prix public: 71,50 €
• une belle harmonie
entre le côté crémeux
la belle salinité, le tout
dans une ambiance
qourmande de fruits
rouges et d'agrumes.

ttSSERAT DÉ BeLLEFO1'

ROSE ABSOLU
Rosé d'assemblage
•Tél. 03 26 55 21 51
•51200 EPERNAY
• Pinot noir 40% (dont 8%
vinifiés en vin rouge), char
donnay 30%, meunier 30%
• 30% de vins de réserve
dont 4% en foudres
• dosage : 7 g./l.
• élevage 3 ans sur lies
• prix public : 44 €
• une grande élégance
autour des fruits rouges

BRUT ROSE
Rosé d'assemblage
•Tél. 03 26 58 79 00
•51160 AŸ-CHAMPAGNE
• Pinot noir 40%, chardon
nay 35% et meunier 25%
•assemblage de 12 crus
• dosage : 8 g./l.
• élevage 4 ans
• prix public : 39 €
• neaucoup de fruits
rouges, une touche
d'agrumes et une

ravec
belles épices.

CUVEE ELEGANTE
Rosé d'assemblage
•Tél. 03 26 55 20 11
*51160 AŸ-CHAMPAGNE

Chardonnay 80% (cuve
inox), pinot noir 15% (fûts) et
pinot noir 5% (vinifiés en
rouge)

dosage : 8 g./l.
élevage 4 ans
prix public : 49 €<public :4V fe

• une belle harmonie
sur une trame de fruits
rouges et noirs et
queïques épices douces

aussi.

CASTILLE ROSE
Rosé d'assemblage
•Tél. 03 26 58 86 32
•51130 BLANCS-COTEAUX

Chardonnay 90% et pinot
noir 10% (vinifiés en vin
rouge)

60% de vins de réserve
perpétuelle (solera) et
40% du vin de l'année

dosage : 9 g./l.
élevage 2 ans min.
prix public : 38 €
un bel équilibre entre

les arômes floraux, les
fruits et les
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CHAMPAGNE GOSSET CHAMPAGNE JEEPER CHAMPAGNE LALLIER

CUVÉE 12 ANS DE
CAVEA MINIMA
Rosé d'assemblage
•Tél. 03 26 56 99 56
•51200 EPERNAY

Chardonnay 65%, pinot
noir 35% dont 8% vinifiés

en rouge
Base 2010
dosage : 4,5 g./l.
élevage de 12 ans

minimum sur lies
prix public:155€
une très grande

complexité aroma

CUVEEROSE BRUT
Rosé d'assemblage
•Tél. 03 26 55 4340
• 51160 AŸ-CHAMPAGNE
• Pinot noir 65% (grands
crus), chardonnay 35% (Côte
des Blancs)
• 7% de vins rouges de
Bouzy
• 80% vins de l'année
et 20% de réserve
• dosage : 8 g./l.
• élevage 3 ans sur
lattes minimum

CUVÉEGRAND ROSÉ
Rosé d'assemblage
•Tél. 03 26 05 08 98
• 51170 FAVEROLLES

Pinot noir 12% (pour partie
vinifiés en rouge), chardonnay

88%
dosage : 6 g./l.
prix public : 85 €
le nez est fin et floral,

la boucbe marquée par
les petits fruits rouges
et la finale est saline
avec une jolie touche
d'aqrumes.
RM

CUVEEVICTOR 2012
Rosé d'assemblage
•Tél.0326540318
• 51530 PIERRY
• Chardonnay 90%, pinot
noir 10%
• vignes de 50 ans
• vinification en cuve inox
pour 70%, en fûts de
chêne pour 30%
• dosage : 5 g./l.
• élevage 10 ans
• prix public : 64 €
• puissant et subtil à la
fois, avec une grande
complexité aromatique.

ROYALE RESERVEBRUT
Rosé d'assemblage dont 8%
vinifiés en rouge
•Tél. 03 26 56 93 00
•51160. AŸ-CHAMPAGNE

Pinot noir 75%, chardon
nay 20% et meunier 5%

vins de réserve (25 à
30%) en méthode solera

dosage : 9 g./l.
élevage sur lies de

plus de 15 mois min.
prix public : 53 €

ROSEVINTAGE 2018
Rosé d'assemblage dont
15% vinifiés en rouge
•Tél. 03 26 59 58 00
•51200 EPERNAY
• Pinot noir 60% et char
donnay 40%
• dosage : 8 g./l.
• prix public : 95 €
• toute la richesse du
beau millésime 2018
maanifiée par le style
de m maison sparnas
sienne.

CHAMPAGNE REVILLON CHAMPAGNE TAITTINGER

CUVEEROSE BRUT
Rosé d'assemblage
•Tél. 03 26 89 5440
•51100 REIMS
• Pinot noir 50-55%, char
donnay 28-33% et meunier
15-20%
•12% vinifiés en rouge
• dosage : 9 g./l.
• élevage 3 ans min.
• prix public : 55 €
• beaucoup d'élégance

dans les fruits rouges et
de belles notes finales
sur les épices douces.

iWve Clioquot

E VEUVE CLICQUOT

COMTES DECHAMPAGNE 2011
Rosé d'assemblage ,
•Tél. 03 26 85 45 35 «
•51100 REIMS
• Pinot noir 60% et chardon
nay 40%
• 14% de pinots noirs vini
fiés en rouge (Bouzy)
• dosage : 7 g./l.
• élevage 12 ans
• prix public : 290 €
• immense de com
plexité et d'élé
gance. Un must.

ROSE EXTRA BRUT
Rosé d'assemblage
•Tél. 07 82 39 79 07
• Chardonnay 87% et meunier
13% (vinifiés en rouge, dont
3% vinifiés en foudre)
•Base 2015 (89%) et vins
de réserve (11%)
• dosage : 4 g./l.
• prix public : 40 €
• un vin élégant, très flo
ral au nez, marqué par
les agrumes en boucbe
avec de belles touches
épicées en finale.
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