
Presse écrite FRA

LE MAGAZINE DES
CAVISTES &

SOMMELIERS

Famille du média : Médias professionnels
Périodicité : Trimestrielle
Audience : 15000
Sujet du média : Tourisme-Gastronomie 

Edition : Automne - hiver 2023
- 2024 P.42-43
Journalistes : -

p. 1/2

COUPS DE CŒUR SÉLECTION DE FIN D'ANNÉEVINS BLANCS
es vins blancspour tous les budgets, dégustés tout au

long de l’année. Ils ont été sélectionnéspour leur qualité
intrinsèque mais aussipour leur excellent rapport
qualité-prix, voirepour leur originalité.Certains
peuvent être dévolus à l’apéritif, mais beaucoup ont un
rôle àjouer à table. Voici notre sélection.

ANNE DE JOYEUSE

MIOCENE 2021
IGP CÔTES DE GASCOGNE
• Tél. 05 62 28 02 21
•32100LARR0QUE-SUR
L'OSSE
• Sauvignon blanc 57%,
gros manseng 43%
• fermentation en cuve
inox puis élevage en fûts
d'acacia de 4001. pendant
10 mois
•prix public : 17 €
• très floral, le nez
évoque le jasmin, l'acacia
mais aussi la poire et la
pêche. En bouche, les
agrumes sont ciselés.

ftfi«let

CHIROULET

RIEN À CIRER
2022 - IGP PAYS D'OC
•Tél. 04 68 747940
• 11300 .IMOUX

Gewurztraminer 100%
cuvée parcellaire
vinification en cuve pour

moitié et le reste en fûts
pendant 6 mois

prix public: 12,50 €
cette cuvée éphémère

ravira quelques chan
ceux par ses arômes
nets, autant sur les
fruits exotiques que sur
les fleurs.

BLANC 2022
AOC COTEAUX D'AIX
•Tél. 0490 59 13 16

13116 VERNÈGUES

Rolle 70%, sauvignon
20% et ugni blanc 10%

élevage sur lies
prix public : 10 €
frais et rond. Le nez

est sur les fleurs
blanches et les fruits
exotiques. La boucbe
sur les fruits à cbair
blancbe. Belle finale.

*1

LA FOSSE LE LOUP
COTEAUX
CHAMPENOIS 2017
•Tél. 03 26 58 86 32
• 51130 BLANCS-COTEAUX
• Chardonnay 100%
• vieilles vignes de Ver
fus, premier cru
• vinification en fûts de
chêne et vieillissement
de 12 mois en fûts
• prix public : 38 €
• un magnifique vin...
tranquille en terres
champenoises. Arômes
complexes.

CHAMPAGNE COLIN

GRAND CALCAIRE 2021
AOC CHABLIS 1er CRU
VAUCOUPIN
•Tél. 03 80 61 5370
• 21220 L'ÉTANG-VERGY
•chardonnay 100%
• prix public : 42 €
• une cuvée confidentielle
qui offre de superbes
arômes floraux et
d'agrumes. En bouche,
le côté miellé et pâtis
sier est rejoint par la
tension finale sur le ci
tron et une pointe de
verveine.

BLANC 2020
AOC CHÂTEAUNEUF
DU-PAPE
•Tél. 04 90 83 70 28
• 84230 CHÂTEAUNEUF-DU
PAPE

Grenache blanc 50%,
roussanne 25%, bour
boulenc 15% et dairette
10%.

élevage de 7 mois en
barriques

prix public : 32,50 €
un vin ample, frais et

vif. Coinq, citron et pain
beurré.

DOMAINE DU GRAND TINEL
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SERRES

URBAN SÉRIE
AOC CAIRANNE2021
* Tél. 04 90 83 72 22
• 84230 CHÂTEAUNEUF

DU-PAPE
Grenache blanc, rous

sanne, dairette
macération pré-fer

mentaire à froid. Fer
mentation de 3 à 4
semaines. Elevage sur
lies fines pendant 8

mois
prix public:15€
un vin riche et très

séduisant.

VIEILLESVIGNES
AOP LIMOUX 2022
•Tél. 0467 90 16 10
• 34530 MONTAGNAC
• Chardonnay 100%
• fermentation lente en
fût de chêne à basse

température
• malolactique pour
60% du vin
• élevage en fûts pen
danf 9 mois
• prix public : 13 €
• riche et élégant avec
une belle palette aro

matique.

SAINT-BRIS2022
VIN DEFRANCE
•Tél. 03 80 21 7044

21190 MEURSAULT
• Sauvignon 100%
• fermentation en cuve
inox puis maturation de

: mois sur lies

fines
•prix public: 12 €
• rond et souple, ce
vin offre des arômes
de buis puis ce sont les
agrumes qui dominent
en bouche avec une
belle finale citronnée. SAINT-BRIS

SAUVHSNON RlAVC

CHATEAU MARTINOLLES MAISON MOILLARD

CHATEAU OLIVIER DOMAINE DE LA PERRUCHE PICHON

COULEE DE LA CERISAIE
AOC SAUMUR 2021
•Tél. 02 41 51 73 36
•49730 M0NTS0REAU
•Chenin 100%

sélection parcellaire
• élevage de 6 mois en

cuve
• prix public : 11 €
• les notes d'abricots

secs humées dès le pre
mier nez invitent en
suite à savourer un vin
marqué par les fruits
bien mûrs. Belle pré
sence des fruits secs. PERRUCHE

BLANC 2021
AOC GRAVES- GRAND
CRU CLASSÉ
•Tél. 05566473 31

33850 .ÉOGNAN
Sauvignon 80% et sé

millon 20%
élevage en barriques

neuves (40%)
prix public : 34 €
après le nez floral, la

bouche se dévoile sur
les fruits (agrumes)
mais aussi des notes
grillées et de noisettes.

OPALE 2021
AOC HERMITAGE
•Tél. 04 78 87 06 78

42410 CHAVANAY
Marsanne 95% et rous

sanne 5%
vieilles vignes - 50 ans

• 37 hl/ha
•18 mois en fûts dont
30% de chêne neuf

prix public : 64 €
passés les arômes

floraux, ce grand vin
s'ouvre sur de belles
notes de fruits à chair
blanche et jaune.

CLASSIC2022
IGP CÔTESDEGASCOGNE

Tél. 05 6209 87 82
•32800 EAUZE
• Gros manseng 32%, ugni
blanc 25%, colombara
20%, sauvignon 15% et
chenin 3%
• prix public : 6,90 €
• un nouvel habillage, le

choix de la capsule ou du
bouchon, la mythique
cuvée Classic a fait peau
neuve jusque dans son
nouvel assemblage aux
saveurs intensesae fruits
exotiques.

RESERVE2021
IGP CÔTESDEGASCOGNE
•Tél. 05 62 09 87 82
•32800 EAUZE
• Gros manseng 40%, char
donnay 30%, sauvignon
20% et sémillon 10%
• élevage de 6 mois en fûts
puis assemblage et conser
vation 12 moisen cuve
• prix public : 9,90 €
• un nez sur les fruits mûrs
et une grande complexité
aromatique en bouche avec
des épices douces et des
fruits exotiques.

DOMAINE

TARIQUET

DOMAINE TARIQUET DOMAINE TARIQUET

ASTROLABE2018
AOC GAILLAC
•Tél. 05 63 57 18 10
• 81370 SAINT-SULPICE
• Len de lel ou loin de l'œil
100%
• passerillage sur souche
• élevage sur lies pendant
6 mois
• prix public : 11,50 €
• un cépage endémique
tarnais méconnu mais
aux grandes qualités.
Nez floral et fin,
bouche ample qui fait
la part belle aux fruits
exotiques.

VIGNERONS DE VINOVALIE
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