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- CHAMPAGNES ÉLÉGANTS

ILa CuvéeParallèleest

l'élégance née avec un

rapport-qualité dingue. Belle

cuvée Cuvée Extra-brut 100%

Chcirdonnay qui sera comme

un poisson dcms l'eau avec le

grcis d'un poulet frit. Une belle

bouteille.

L'élégance

faite Champagnes

Ces cinq bouteilles dont leprix varie de 38,30 à 234 euros sont

assez élégantes et riches en belles bulles pour se marier idéalement

avec un poulet frit mais aussi, bien entendu, avec les mets les plus

raffmês.

Pour 44 euros, on en a

pour son cirgent avec ce

Brut Millésimé 2006

signé Castelnau. On rentre

immédiatement dcms le vif du

sujet une fois en bouche. Lci

douceur et la volupté des belles

font merveille avec un bon

poulet frit... mais pas que.
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g \La Cuvée Orpale 2012

Saint-Gall est à

l'élégance ce qu'Arletty étcdt

pour le grand couturier

Poiret, une évidence. Cette

cuvée est une ode ciu plciisir et

à la volupté nécessaires aux

meilleures agapes.

CHAMPAGNE DE SAINT-GALL - Cuvée

Orpale 2012 120e

CHAMPAGNE GOSSET - Cuvée Celebris

Viutage 2012

www.champagne-gosset.com 234€

CHAMPAGNE JEEPER - Gamme Blauche

Grand Blanc de Blancs

www. champagne-jeeper. com 120€

feeper nous a toujours hcibitué

à des Champagnes de grande

; clcisse ?nais, avec cette Gam?ne

: Blanche, ils se sont surpassés.

C'estfin, celci se boit sansfin.

C'est un Champagne aux gants

de vel.ours qui enrobe le grcis du

poulet pour n'en retenir que le

meilleur. Une belle réussite.
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